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КОММЕРЧЕСКОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ

БАНКЕТ БАЗОВЫЙ НА 100 ПЕРСОН

Добрый день!

Нам очень приятен тот факт, что вы обратили внимание на наш Ресторан
Выездного Обслуживания.

Мы подготовили для Вас коммерческое предложение с которым Вы ознакомитесь
ниже, мы старались соответствовать тем вводным данным, которые получили
от Вас в качестве технического задания для просчёта, но мы так же осознаем,
что  некоторые  позиции  могут  не  соответствовать  Вашим  вкусам,  мы  с
готовностью внесём правки и обязательно найдём решение  по любому вопросу,
который может возникнуть в процессе согласования.

Выездной ресторан «Министерство кейтеринг» работает на рынке событийного
кейтеринга с 2007 года и имеет большой опыт и безупречную репутацию.

С уважением и наилучшими пожеланиями
Руководитель проектов

Ковалёв Сергей

 г. Москва, м. Павелецкая, ул. Кожевническая 7с1
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ИНФОРМАЦИЯ О СОБЫТИИ

Дата мероприятия: 15 января 2024 года

Контакты менеджера:
|

Количество гостей: 100

СТОИМОСТЬ УСЛУГ

Меню: 311 670 руб

Напитки: 22 340 руб

Сервис: 178 800 руб

Итоговая сумма: 512 810 руб

Стоимость услуг по данному предложению
на одного гостя:

5 128 руб

Выход в граммах по меню и напитков
в мл. на одного гостя:

1630 гр / 400 мл

НДС не облагается

ДОПОЛНИТЕЛЬНАЯ ИНФОРМАЦИЯ

Расчет  стоимости  банкетного  мероприятия  не  включает  стоимость  аренды  банкетного  зала  или
площадки, если это отдельно не указано в расчете стоимости. В случае превышения согласованного
времени  банкетного  мероприятия,  доплата  за  каждый  час  составляет  5  %  от  общей  стоимости
мероприятия.  Настоящее  Предложение  должно  быть  согласовано  и  подписано  Сторонами  не
позднее,  чем  за  5  (пять)  дней  до  даты  проведения  банкетного  мероприятия.

Оплата  100%  (сто  процентов)  Услуг  Ресторана  по  настоящему  Предложению  осуществляется
Заказчиком не позднее, чем за 2 (два) дня до даты начала банкетного мероприятия. Все изменения
вносятся не  позднее,  чем за  2  дня до  даты проведения мероприятия,  оформляются в  письменном
виде и подписываются Сторонами.
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БАНКЕТ КОРПСАЙТ №1 01.15.24 НА 100 ПЕРСОН

МЕНЮ
Всего: 311 670 руб / 163000 гр       На персону: 3 117 руб / 1630 гр

Наименование Кол-во порций Вес порции, г Выход, гр/пер Цена, руб Стоимость, руб

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Овощи "Крудитэ" (морковь, свежий огурец,
разноцветный перец с сырным соусом)

10 300 30 480 4 800

Пряная сельдь с отварным картофелем и
колечками лука

10 400 40 669 6 690

Ассорти сыров с цветочным медом
(Тильзитер, Король Артур, Мраморный,
Маасдам)

10 300 30 1 141 11 410

Мясное ассорти: филе индейки, салями,
ветчина

10 350 35 1 379 13 790

САЛАТЫ В ЦЕНТР СТОЛА

Салат "Греческий" с ароматными овощами с
сыром Фета

10 600 60 1 500 15 000

Салат "Нисуаз" с консервированным тунцом,
перепелиным яичком, кенийской фасолью и
бэби-картофелем

10 600 60 1 470 14 700

Салат с ломтиками сыра дор-блю,
подкопченной сливой и микс салатом с
нежным медово-розмариновым соусом

10 600 60 1 700 17 000

ПИРОЖКИ

Пирожки с капустой из дрожжевого теста 50 40 20 85 4 250

Пирожок с лососем из дрожжевого теста 50 40 20 135 6 750

Пирожки с мясом из дрожжевого теста 50 40 20 105 5 250

ВЫПЕЧКА

Хлебная корзинка с ароматным маслом
(бородинский, баварский, французский багет,
медовый со злаками, гриссини)

10 350 35 433 4 330

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Блинный мешочек с грибным жульеном 100 120 120 412 41 200
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Наименование Кол-во порций Вес порции, г Выход, гр/пер Цена, руб Стоимость, руб

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Медальоны из свиной вырезки с жареными
грибами и кубиками золотистого картофеля

50 300 150 1 004 50 200

Балык из трески запеченной в соусе Унаги
подается на татене из батата

50 280 140 1 096 54 800

ДЕСЕРТЫ

Птифуры "Прага" 50 30 15 98 4 900

Птифуры "Медовик" 50 30 15 115 5 750

Фруктовая тарелка из сезонных фруктов
(ананас, виноград, киви, физалис, апельсин)

10 2500 250 2 900 29 000

ПИРОЖНЫЕ

Птифуры "Красный Бархат" 50 30 15 99 4 950

Птифуры "Эстерхази" 50 30 15 132 6 600

ДРУГИЕ НАПИТКИ

Вода питьевая «Святой Источник»
(газированная/негазированная)

100 500 500 103 10 300

НАПИТКИ
Всего: 22 340 руб / 40000 мл       На персону: 223 руб / 400 мл

Наименование Кол-во порций Объем, мл Выход, мл/пер Цена, руб Стоимость, руб

ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ

Свежезаваренный чай (черный, зеленый) 50 200 100 128 6 400

НАПИТКИ

Американский кофе 50 200 100 128 6 400

ДРУГИЕ НАПИТКИ

Сок "Rich" в ассортименте 20 1000 200 477 9 540
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СЕРВИС НА МЕРОПРИЯТИЕ

Всего: 178 800 руб       На персону: 1 788 руб

Наименование Кол-во Цена, руб Стоимость, руб

ПЕРСОНАЛ

Бармены 2 6 000 12 000

Официанты 10 6 000 60 000

Повара 4 6 000 24 000

Грузчик 2 3 900 7 800

ЛОГИСТИКА

Транспорт доставка/возврат оборудования 2 10 000 20 000

ОБОРУДОВАНИЕ

Аренда и сервис оборудования для банкета 100 350 35 000

Обслуживание банкета алкогольными
напитками заказчика

100 200 20 000
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ИНФОРМАЦИЯ О СОБЫТИИ

Дата мероприятия: 15 января 2024 года

Контакты менеджера:
|

Количество гостей: 100

СТОИМОСТЬ УСЛУГ

Меню: 311 670 руб

Напитки: 22 340 руб

Сервис: 178 800 руб

Итоговая сумма: 512 810 руб

Стоимость услуг по данному предложению
на одного гостя:

5 128 руб

Выход в граммах по меню и напитков
в мл. на одного гостя:

1630 гр / 400 мл

НДС не облагается

ДОПОЛНИТЕЛЬНАЯ ИНФОРМАЦИЯ

Расчет  стоимости  банкетного  мероприятия  не  включает  стоимость  аренды  банкетного  зала  или
площадки, если это отдельно не указано в расчете стоимости. В случае превышения согласованного
времени  банкетного  мероприятия,  доплата  за  каждый  час  составляет  5  %  от  общей  стоимости
мероприятия.  Настоящее  Предложение  должно  быть  согласовано  и  подписано  Сторонами  не
позднее,  чем  за  5  (пять)  дней  до  даты  проведения  банкетного  мероприятия.

Оплата  100%  (сто  процентов)  Услуг  Ресторана  по  настоящему  Предложению  осуществляется
Заказчиком не позднее, чем за 2 (два) дня до даты начала банкетного мероприятия. Все изменения
вносятся не  позднее,  чем за  2  дня до  даты проведения мероприятия,  оформляются в  письменном
виде и подписываются Сторонами.
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ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ И ДЕТАЛИ СОГЛАСОВАНИЯ

Расчет  стоимости  банкетного  мероприятия  не  включает  стоимость  аренды
банкетного зала или площадки, если это отдельно не указано в расчете стоимости.

В случае превышения согласованного времени банкетного мероприятия, доплата за
каждый час составляет 5% от общей стоимости мероприятия.

Настоящее  Предложение  должно  быть  согласовано  и  подписано  Сторонами  не
позднее, чем за 5 (пять) дней до даты проведения банкетного мероприятия.

Оплата  100%  (сто  процентов)  Услуг  Ресторана  по  настоящему  Предложению
осуществляется  Заказчиком  не  позднее,  чем  за  2  (два)  дня  до  даты  начала
банкетного мероприятия.

Все изменения вносятся не позднее, чем за 2 дня до даты проведения мероприятия,
оформляются в письменном виде и подписываются Сторонами.

При  подтверждении  предложения  менее  чем  за  2  (два)  рабочих  дня  до  даты
мероприятия, стоимость предложения увеличивается на 20%.

Все  изменения  или  дополнительные  услуги  после  подписания  Предложения
обсуждаются,  и  при  необходимости  оплачивается  отдельно,  однако  итоговая
стоимость  услуг  с  учетом  изменений  не  может  быть  ниже  общей  стоимости
банкетного мероприятия указанной в настоящем предложении.

Настоящее коммерческое предложение действительно в течение 1 (одного) месяца
с даты составления.

Настоящее предложение согласовано:

Ресторан (Исполнитель) / /

Организация (Заказчик) / /
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КОНТАКТНАЯ ИНФОРМАЦИЯ

      
Сергей Ковалев

      

+7 (495) 105-98-65 info@m-catering.ru www.m-catering.ru ministerstvocatering

г. Москва, Кожевническая улица, 7с1 (м. Павелецкая)


