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О компании

За годы своей деятельности наша компания 
показала себя как надёжный кейтеринг-партнёр 
для крупного бизнеса и ответственный подрядчик 
на частных мероприятиях. Обладая большим 
опытом в реализации нестандартных решений, 
специалисты нашей компании помогут провести 
любое мероприятие до 8000 человек. 

Мы являемся членами ассоциаций НАОМ 
(Национальная Ассоциация Организаторов 
Мероприятий) и ФРИО (Федерация Рестораторов 
и Отельеров).

Кейтеринг-компания Министерство основана 
в 2007 году и является фундаментальным 
гарантом качества в сфере оказания услуг 
Выездного Ресторанного Обслуживания. 

НАОМ

Направления и виды 
деятельности

Услуги выездного 
ресторана

Магазин доставки 
фуршетных блюд

Услуги выездного бара

Кулинарная студия

Корпоративное питание

Обладатель премии
«Кейтеринг года»
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История

2008 2010 2012 2014

2007 2009 2011 2013 2015

Год основания компании. 
Разработка концепции, 
подбор единомышленников.

Проведение первых 
мероприятий.

Запуск первой эксклюзивной 
летней площадки и работа 
по ее продвижению. 

Летний шатер «Легион» 
(впоследствии яхт-клуб 
«Пеликан»).

            Более 10мероприятий 
            500+ человек

Оптимизация работы 
подразделений компании.

Разработка и внедрение 
антикризисных предложений 
и вариантов меню.

Первое мероприятие 
с численностью 2500 гостей.

Объединение 
производственной 
и офисной части в центре 
Москвы.

            Проведено более 
            180 мероприятий

            Видео рецепты

            Проведено
            279 мероприятий.

Разработаны меню 
различных направлений. 

Собраны предложения 
по станциям 
демонстрационного 
приготовления.

Запуск нового направления 
по доставке готовых 
фуршетных и банкетных 
блюд без сервисного 
сопровождения 
«Mmisterstvo fooddelivery». 

Открытие сети кофеен 
«Cantucci»

Внедрена система по контролю 
качества производства.

Проведено первое зарубежное 
мероприятие в швейцарском 
Давосе для русской делегации 
численностью более 500 гостей.

Online трансляция 
с производства.

Собрана обширная база 
по площадкам различной 
направленности, открытые 
поляны с шатрами, яхт-
клубы, усадьбы и loft-
пространства.

            Проведено             
            мероприятие на 900             
            персон в 850 км от 
            Москвы

Новый проект «CocktailBus» 
услуги выездного Бара.

Внедрена система умета 
по работе с клиентами 
и система лояльности.
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2016 2018 2020 2022

2017 2019 2021 2023

Открытие направления 
Выездная кулинарная студия.

Внедрение автоматизации 
заявок и калькулятора 
стоимости меню.

Объединение сайтов 
компании в одном портале.

Открытие шоурума в 
Хамовниках. ЦАО.

Продуктивная работа 
в направлении 
государственных торгов 
принесла более 10 
выигранных тендеров с 
годовым обслуживанием 
крупных корпораций.

Открытие банкетной 
площадки Сегмент Холл 
в Хамовниках.

Активно организовывали 
мастер классы и частные 
мероприятия. 

Продолжали развивать 
направление доставки 
готовых блюд. 

Запустили новый сайт. 
Организовали серию 
мероприятий на форуме 
«Армия» и «Танковом 
биатлоне». 

Реализовали крупнейшие 
в истории компании 
проекты и превзошли 
самые смелые ожидания. 

Обновили меню, добавив  
ещё  больше  изысканных  
и  авторских  блюд. 

Усовершенствовали  сервис  
доставки готовых блюд. 
Открыли новые кофейни 
в бизнес-центрах класса А.

Проработаны и введены 
новые направления.

Расширился список 
площадок партнеров.

Расширилась география 
оказываемых услуг.

Год кадровых перестановок, 
обновление команды.

Приход в команду 
сотрудников, которые 
придали динамики в 
развитии и помогли 
повысить уровень компании 
в целом.

Увеличили ассортимент 
нашего интернет магазина. 

Ввели новые категории 
блюд. 

Провели более 40 
мероприятий в онлайн 
формате.

Полностью обновили два 
интернет ресурса (сайта). 

Провели форум «Армия» 
где в общей сложности 
накормили более 30000 
гостей. 

Открыли два 
корпоративных кафе 
в БЦ класса А. 

Открыли 8 кофе точек в БЦ 
класса А.

Разработка новых 
направлений 
предоставляемых 
услуг, расширение 
географии 
реализованных 
проектов.

2024
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Наши преимущества

Мы контролируем каждый этап: от производства до логистики. 
Гарантируем соблюдение всех стандартов безопасности, гигиены 
и высокое качество услуг.

Контроль качества

Возможность организовать мероприятие под ключ — от площадки, 
ведущего, диджея и декора до клининга.

Мероприятия под ключ

Мы контролируем каждый этап: от производства до логистики. 
Гарантируем соблюдение всех стандартов безопасности, гигиены 
и высокое качество услуг.

Надежность

Мы работаем с 2007 года и знаем, как учесть каждую деталь, которая 
может остаться незамеченной. Наш профессионализм позволяет 
создавать мероприятия, которые превосходят ожидания клиентов.

Экспертность

Разнообразие блюд любой кухни мира с учетом различных вкусов 
и предпочтений клиентов.

Меню

Организуем Ваше мероприятие в любой точке мира и в нужной 
локации.

География без границ
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Широкий спектр услуг

Для корпоративного или частного мероприятия: от дня рождения в кругу 
друзей до многотысячного банкета, от кофе-брейка до гала-ужина.

Событийный кейтеринг

различные тематические бары и бар мен-шоу. Всё оформляется 
в соответствии с концепцией вашего мероприятия.

Выездной бар

Станции демонстрационного приготовления, выездные мастер-классы 
и даже кулинар ные поединки.

Кулинарная анимация

Доставка фуршетных блюд наивысшего качества.
Интернет-магазин готовых фуршетных блюд

Возможные вариан ты предоставления услуги: кафе-столовая полного 
цикла, линии раздачи или доставки готовых обедов.

Организация копоративного питания

Собственная база проверенных площадок для событий различных тема тик 
и форматов.

Подбор мест проведения для мероприятий

Наши декораторы строго выдерживают стилистику мероприятия 
для достижения эффекта максимального погружения в концепцию.

Декор и оформление мероприятий
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Главный успех ресторатора заключается в умении 
делать людей счастливыми.

Я сам обслуживаю своих посетителей и подаю 
им приготовленные блюда с подробным разъяснением, 
что за кулинарное чудо им предстоит попробовать. 
Личный контакт с людьми, которые любят и понимают 
твою кухню, очень важен.

“

Бренд-шеф кейтеринг-компании «Министерство»

Михаил Синицын
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Собственная материально-техническая база, укомплекто ванная 
современным технологичным оборудованием, позволяет соблюдать 
высокие стандарты качества, внедрённые во все технологические 
процессы компании. 

Мы гарантируем вы сокое качество на любом этапе 
производственного процесса: от приёмки исходных продуктов 
до серви ровки готового блюда.

Производство

600 м2 450 м2 120 м2

Площадь 
производственных 

помещений

Площадь 
складских 

помещений

Площадь 
низкотемпературных 

помещений
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Офис и шоурум 

Вы сможете: 
    провести переговоры в уютной обстановке 
    ознакомиться с вариантами накрытий и сервировкой 
    выбрать форму для персонала 
    продегустировать выбранные Вами позиции меню 
    увидеть видео трансляцию с производства компании 
    познакомиться с новинками нашего меню 

Мы открыты нашим клиентам и лояльны их запросам. 
Вы всегда можете посетить нас в уютном шоу-руме 
по адресу: Москва, Гашека, 6.
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Масштаб
Cybercrimecon

ЦСН ФСБ России

ВЭБ

III Всемирные военные игры IASP 2016 Moscow

Russia Calling

Метрогипротранс

МегафонСпортмастер & O’STIN

фуршет
1000

фуршет
2500

фуршет
1300

выездной бар 
1000

банкеты
1500
2500

фуршет
1000

банкет
820

банкет
750

фуршет
2400
2400
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География проектов
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Москва

Санкт-Петербург

Нововоронеж
Корпоративное BBQ 

900

Тула
Корпоративный банкет

170

Швейцария, Давос 
Партнерский прием

15

Сочи, Олимпийский парк
III зимние военные игры ЦСКА

1300

Шали, Чеченская Республика
Семейный ужин

15

Нижний Новгород
Корпоративный фуршет

385

Киржач
Фуршет

100

Ярославль
Корпоративный круиз

120

Ярославль
Гала-ужин

420

Великий Новгород
Банкет

105
Тверская область, д. Завидово

Тверская область, д. Дорожаево

BBQ

Гала-ужин

390

280

Рязань
Корпоративный фуршет

150
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Событийный кейтеринг

Форматы мероприятий

Гала ужин
проводят чтобы подчеркнуть важность торжественного 
мероприятия. Особое меню, тайминг подачи, премиальный 
сервис и акцент на деталях.

Банкет
Традиционный формат организации праздничного ужина 
на различных мероприятиях. 

Кофе-брейк
Кофе-брейк – перерыв на кофе на деловом мероприятии.

Коктейль
Если мероприятие не предполагает обширного застолья, 
но подразумевают угощение гостей напитками и легкими 
закусками. 

Фуршет
Отлично подходит при организации выставок, тренингов 
и культурных мероприятий, где формат банкета не является 
необходимым или не представляется возможным.
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Магазин доставки 
готовых фуршетных блюд

Доставка готовых фрушетных блюд — это продуманное и простое 
решение разных задач для разных заказчиков. 

Корпоративному клиенту заказ поможет:
   отметитить ключевые даты компании
   поздравить сотрудников с праздником прямо в офисе
   провести презентацию новых продуктов или открытие филиала
   организовать питание на выставке        

Частным клиентам интернет-магазин поможет: 
   сделать незабываемыми дни рождения взрослых и детей
   отметить с коллегами знаковою дату
   организовать мальчишник или девичник
   провести поминальный обед

Служба доставки готовых фуршетных блюд создана 
для тех, кому не требуется сервис официантами 
и оборудо вание для сервировки, но нужны блюда, 
которыми не обходимо угостить гостей. Интернет-
магазин позволяет нашим клиентам получить 
качественный продукт, ис ключив лишние услуги.



m-catering.ru18

Для событийных пространств и агентств мы предлагаем особые 
условия сотрдничества и гарантируем: 
   удобство и гибкость
   дегустационные сеты и специальные скидки
   систему лояльности в зависимости от объёма
   личный кабинет с историей заказов

Также мы производим торты для торжеств. Любой сложности и в любом 
объёме.

Доставка готовых блюд может сопровождаться дополнительными 
услугами:
   персонал на Ваше мероприятие: повара, бармены и официанты, стюарты
   сервировка блюд на шведской линии и ее декорирование
   аренда технологического и сервисного оборудования
   оформление, декор, флористика мероприятия
   сценарий и организация программы

Отличия и преимущества нашего сервиса: 
      пунктуальная доставка в машинах с рефрижератором
      контроль качество от поставщика до отзыва клиента
      удобная, премиальная упаковка, не требующая перекладывания 
      в посуду заказчика
      прием заказов через сайт 24/7
      большой ассортимент блюд и разнообразие кухонь
      проработка индивидуальных пожеланий
      доставка по Москве и Московской области
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Выездной бар — отличное дополнение к любому мероприятию, будь 
то свадьба, день рождения или выставка. Заказав выездной бар, 
Вы получите доставку всего необходимого оборудования 
и ус луги самых лучших барменов Москвы, которые приготовят 
и креативно подадут авторские коктейли Вашим гостям.

В вашем распоряжении наш огромный ассортимент форматов 
выездного бара:

 
   Нео-бар 
   Молекулярный бар 
   Пивной бар 
   Ice бар 
   Русский бар 
   Пляжный бар 
   Глинтвейн бар 
   Crio бар

 
   Кислородный бар 
   Чайный бар 
   Кофейный бар 
   Молочный бар 
   Лимонадный бар 
   Фреш бар 
   Смузи бар 
   Детокс бар

 

   Бармен шоу 
   Винное казино 
   Пивное казино 
   Виски казино 
   Пирамида с шампанским 
   Кальянный бар 
   Самогонная станция

Выездной бар

Тематические 
бары:

Безалкогольные 
бары:

Шоу-бары:
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Анимационная станция — это развлечение, которое радует своей 
неординарностью и живым инте ресом к мероприятию. Такая подача 
блюд — это способ не только развлечь, но и вкусно накормить 
гостей, удивив необычной подачей и сервировкой.

Молекулярная кухня
Телятина на вулканическом камне 
Блинная станция
Сыр «Пармиджано» 
Домашние паштеты
Благородные сыры
Prosciuttodi Parma
Сковорода кочевника с пастой 
Идеальный ростбиф
Салат «Райский сад» 
Тако «Знойная Мексика»
Мини-бургеры
Паста с белыми грибами
Азотное мороженое и сорбеты
Candy bar
Венские вафли 
Сэндвич-станция
Станция «Hamon Serrano»
Вок-станция с лапшой

Вок-станция с овощами 
Вок-станция с рисом 
Ризотто с белыми грибами 
Станция «Меч Тамплиера»
Станция «Цезарь-Ролл» 
Барашек на вертеле
Паста Болоньезе 
Станция со строганиной
Запеченный мурманский лосось 
Паста «Неро» с морепродуктами 
Лимонное ризотто с морепродуктами
Свежие устрицы
Тайское мороженое 
Плов 
Паэлья
Станция по приготовлению шаурмы 
Крем-суп из тыквы
Пирамида из 350 макарон 
Запеченная телячья ножка

Анимационные станции
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Кулинарная студия объединяет людей, помогает легко 
и непринужденно объе диниться в команду, начать дружеское 
общение даже с малознакомыми людь ми. Особенно хороши мастер-
классы для проведения корпоративов и тимбил дингов. К вашим 
услугам интересные и познавательные шоу от шеф-поваров 
с большим актерским талантом.

Выездная 
кулинарная студия

BBQ Мастер-класс. Великолепный салат «по-швейцарски», горячий 
рулет в мексикан ском стиле, искусство приготовления правильного 
стейка.

Бренд Мастер класс. Брендированный бургер с говядиной 
и картофель по-деревенски, мраморный мтейк, ассорти шашлыков.

Молекулярный мастер класс v1. Салат «Креветочный Рай» 
из креветочного коктейля, мусса из анана са, геля из свежего 
огурца и листьев салата айсберг, утиное грудка фламбе на облаке 
из груши с винным гелем, жидкое тиррамису с ка као ветром.

Молекулярный мастер класс v2. Свекольное парфе с боллом 
из сыра фета и ореховой землей, филе трески «сувид» с нежным
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муссом из имбиря и бальзамическим жем чугом, 
азотно-пивное мороженое с попкорном из дикого 
риса. 

Цветные мини-бургеры. Мини фиш-бургер, мини 
чикен-бургер, мини бургер с беконом, мини бургер 
с говяжьей котлетой.

Испанские мастер класс. Каталонские баклажаны 
с перцем и сыром, испанские такос в ассор тименте 
три вида, паэлья с морепродуктами.

Детский мастер класс. Трио мини брускетт, ассорти 
бейби бургеров, трио шоколадных трю фелей.
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Кондитерское производство

Десерты Торты
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Кондитерский цех нашего производства выполняет 
заказы по самым высоким стандартам. Возможности 
брендинга кондитерских изделий — настоящий 
сладкий маркетинг.

«Шоколад может вылечить 
даже разбитое сердце.»
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Персонализация. Посуда и сервировка



29+7 495 105-98-65

Чтобы событие было по-настоящему незабываемым 
и впечатляющим — нельзя оставлять без внимания 
ни одной детали. И у нас есть все необходимое 
для детальной проработки мероприятий. Джон Эрскин

«Кулинария — это вопрос времени. 
В общем и целом, чем больше времени, 
тем лучше результат.»

Персонализация. Мебель
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Персонализация. Форма персонала
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Белый стиль

Черный стиль

Персонализация. Декор и оформление
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High tech стиль

Рустик и лофт 
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Персонализация. Брендирование
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Реализованные проекты
Финансовый 

сектор
Строительство 
и девелопмент

Медицина 
и фармакология

IT сектор Авто-мото

2500 гостей
Парк Сказка

200 гостей 100 гостей
Imperia Sky loft

250 гостей 
Модуль лофт

250 гостей
Пушкинский мост

700 гостей
Хлебозавод №9

250 гостей 
Императорский 
яхт-клуб

250 гостей
Яхт-клуб «Водник»

200 гостей 
Модуль лофт

200 гостей
Moscow Raceway

500 гостей
Intercontinental, Davos.

200 гостей
Модуль лофт

400 гостей
Яхт-клуб Пеликан

60 гостей 150 гостей
Государственный 
Исторический Музей

400 гостей 120 гостей
The Dome loft

100 гостей
Dolce loft

500 гостей 400 гостей
Даниловский Холл

100 гостей 250 гостей 70 гостей Более 1000 гостей
ЦДП и ДК ЗИЛ

400 гостей
Сириус парк
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Бьюти, фэшн Пищевая 
промышленность

Телекоммуникационные 
компании

Государственные 
структуры

Премии, выставки, 
форумы 

400 гостей
ТЦ Времена года

400 гостей 250 гостей
Театр школа 
драматического искусства

300 гостей
ГУМ

1000 гостей
Парк красная пресня

300 гостей
Особняк на Волхонке

300 гостей 750 гостей
Парк Останкино

700 гостей 
Парк Патриот

300 гостей
Дом Пашкова

150 гостей
Дом Стахеева

200 гостей 300 гостей Министерство Юстиции
Российской Федерации

500 гостей
ВДНХ

200 гостей
Royal Studio

400 гостей
PANORAMA 360

300 гостей
Moscow Raceway

Московский Центр
качества образования

300 гостей
ВДНХ

100 гостей
Башня Федерация 89 
этаж

70 гостей 150 гостей
СК Лужники

500 гостей
Московский дом
общественных 
организаций

350 гостей
ГУМ
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+7 495 105-98-65
+7 965 366-78-51

sale@m-catering.ru
m-catering.ru

@

Москва, 
Шлюзовая набережная, 6с4


